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Data Rev. Motivo Revisione 

12/09/2017 00 Elaborazione ai sensi del Regolamento UE 1169/2011. 

07/10/2019 01 Aggiornamento a seguito di verbale di controllo ufficiale ULSS 2 n° 92/19 del 19/09/2019 

01/02/2021 02 Aggiornamento  
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Allergeni 

Si riporta di seguito l’elenco dei 14 allergeni definiti dal Reg. UE 1169/2011, Allegato II. 

N° ALLERGENE 

01 Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, 
tranne: 
a)sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio  
b) maltodestrine a base di grano  
c)sciroppi di glucosio a base di orzo; 
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola. 

02 Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
03 Uovo e prodotti a base di uovo. 
04 Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: 

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; 
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 

05 Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
06 Soia e prodotti a base di soia, tranne: 

a) olio e grasso di soia raffinato  
b)tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di 
soia 

07 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: 
a)siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; 
b) lattiolo 

08 Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (AmygdaluscommunisL.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di  
acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Caryaillinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia 
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio 
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola 

09 Sedano e prodotti a base di sedano. 
10 Senape e prodotti a base di senape 
11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 

totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti 
13 Lupini e prodotti a base di lupini. 
14 Molluschi e prodotti a base di molluschi. 
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Menù – Listino 

Si riportano di seguito i piatti e gli alimenti forniti alla collettività da parte della ditta Bettiol Laura presso il Bar 
situato presso l’Istituto Tecnico E. Fermi (Treviso) allergeni all’interno degli stessi contenuti. 

ALIMENTO/PIETANZE ALLERGENI 

BRIOCHES  

PRODOTTI DELLA PANETTERIA E 
PASTICCERIA DOLCE – FORNO 
D’ASOLO -  

Riferimento manuali allergeni Forno d’Asolo e Maluan rilasciati dalle aziende 
e allegati al presente documento.  

Pasticcini con crema e marmellata: MINI 
BRIOCHES FORNO D’ASOLO 

Riferimento manuali allergeni Forno d’Asolo e Maluan rilasciati dalle aziende 
e allegati al presente documento. 

PASTICCINI SECCHI 

MELICIONDOLI – FORNO 
D’ASOLO – 
 

Cereali contenenti glutine (farina di frumento tenero tipo “00”), uovo (uovo 
intero fresco pastorizzato), latte. 
Può contenere tracce di: soia, frutta a guscio. 

MANDORLINI – FORNO D’ASOLO - Cereali contenenti glutine (amido di frumento), uovo (albume), frutta a 
guscio (mandorle). 
Può contenere tracce di: soia, semi di sesamo, latte, lupini, arachidi. 

FROLLETTI UVETTA Cereali contenenti glutine (farina di frumento tenero tipo “00”), uovo (uovo 
intero fresco pastorizzato), frutta a guscio, soia, latte. 
Può contenere tracce di frutta a guscio. 

FIORE ALBICOCCA Cereali contenenti glutine (farina di frumento tenero tipo “00”), uovo (uovo 
intero fresco pastorizzato), latte, frutta a guscio. 
Può contenere tracce di: soia, anidride solforosa. 

ESAGONI CILIEGE Cereali contenenti glutine (farina di frumento tenero tipo “00”), latte, uovo, 
frutta a guscio, soia. 
Può contenere tracce di: soia, anidride solforosa. 

CESTINO NOISETTE (con crema alla 
nocciola) 

Cereali contenenti glutine (farina e amido di frumento tenero tipo “00”), 
uovo, latte, lupini, frutta a guscio (nocciola), soia. 
Può contenere tracce di: semi di sesamo, arachidi, altra frutta a guscio. 

BISCOTTI AASSORTITI KAMI Farina di grano (cereali contenenti glutine), frutta a guscio (nocciole), latte. 
 

GASTRONOMIA: PANINI, FOCACCE, PIADINE 

Panini assortiti (salame, cotto, mortadella, 
formaggio, pomodoro, mozzarella) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei e prodotti derivati, uovo, 
soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride 
solforosa. 
Farcitura: 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Prosciutto  cotto: no allergeni 
-Mortadella: frutta a guscio (pistacchio) 
-Salame ungherese: no allergeni 
-Mozzarella: latte 
-Pomodoro: no allergeni 

Panino porchetta  Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei e prodotti derivati, uovo, 
soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride 
solforosa. 
Farcitura: 
-Porchetta trevisana: no allergeni 

Panino prosciutto crudo Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei e prodotti derivati, uovo, 
soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride 
solforosa. 
Farcitura: 
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ALIMENTO/PIETANZE ALLERGENI 

-Prosciutto crudo: no allergeni 
Panino Capri (pane, mozzarella, 
pomodoro, lattuga, origano) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa. 
Farcitura: 
-Mozzarella: latte 
-Pomodoro: no allergeni 
-Lattuga: no allergeni 
-Origano: no allergeni 

Panino Italia (pane, prosciutto, 
mozzarella) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei e prodotti derivati, uovo, 
soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride 
solforosa. 
Farcitura: 
-Mozzarella: latte 
-Prosciutto crudo: no allergeni 

Panino Rustico (pane, porchetta, 
formaggio) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa. 
Farcitura: 
-Porchetta trevisana: no allergeni 
-Formaggio EDAMER: latte 

Panino Country (pane, pancetta, 
formaggio, pomodoro) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa. 
Farcitura: 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Pancetta stufata duo: no allergeni 
-Pancetta arrotolata: no allergeni 
-Pomodoro: no allergeni 

Panino vegetale (pane, mozzarella, 
verdure grigliate) 

Pane: cereali contenenti glutine, crostacei e prodotti derivati, uovo, soia, 
latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride 
solforosa 
Farcitura: 
-Mozzarella: latte 
-Verdure grigliate (zucchine, peperoni, melanzane): no allergeni 

Panino Marinaio (pane, tonno, pomodoro, 
maionese, lattuga) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa. 
Farcitura: 
-Tonno: pesce 
-Pomodoro: no allergeni  
-Maionese: uovo, senape. Può contenere tracce di latte, soia, pesce, frutta 
a guscio, sedano. 
-Lattuga: no allergeni 

Focaccia genovese (prosciutto, formaggio, 
lattuga, pomodoro) 

Focaccia artigianale 400 g pretagliata cod.  1276: contiene glutine (farina di grano 
tenero tipo “00”, farina di cereali maltati –grano). Può contenere tracce di: 
latte, semi di sesamo, soia. 
Farcitura: 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Lattuga: no allergeni 
-Pomodoro: no allergeni 

Focaccia genovese (mozzarella, verdure 
grigliate) 

Focaccia artigianale 400 g pretagliata cod.  1276: contiene glutine (farina di grano 
tenero tipo “00”, farina di cereali maltati –grano). Può contenere tracce di: 
latte, semi di sesamo, soia. 
Farcitura: 
-Mozzarella: latte 
-Verdure grigliate: no allergeni 

Panino Boscaiolo (pane, speck, funghi, 
maionese, formaggio) 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
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ALIMENTO/PIETANZE ALLERGENI 

Farcitura: 
-Maionese: uovo, senape. Può contenere tracce di latte, soia, pesce, frutta 
a guscio, sedano 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Funghi trifolati: no allergeni  
-Speck: no allergeni 

Panino Cotoletta Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
Farcitura: 
-Maionese: uovo, senape. Può contenere tracce di latte, soia, pesce, frutta 
a guscio, sedano 
-Ketchup: sedano 
-Lattuga: no allergeni 
-Cotoletta di pollo e tacchino: cereali contenenti glutine (farina e amido di 
frumento), uovo, latte   

Panino Cordon bleu Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
Farcitura: 
-Maionese: uovo, senape. Può contenere tracce di latte, soia, pesce, frutta 
a guscio, sedano 
-Ketchup: sedano 
-Lattuga: no allergeni 
-Cordon bleu: cereali contenenti glutine (farina e amido di frumento), uovo, 
latte   

Panino Delicato (prosciutto cotto, 
zucchine, formaggio spalmabile) 
 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
Farcitura: 
-Prosciutto cotto: no allergeni 
-Zucchine griglia: no allergeni 
-Formaggio spalmabile: latte  

Panino bresaola rucola e formaggio 
EDAMER 

Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa. 
Farcitura: 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Bresaola: no allergeni 
-Rucola: no allergeni 

Panino fesa di tacchino  Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
Farcitura: 
-Fesa di tacchino: no allergeni 

Panino pollo e patatine  Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
Farcitura: 
-Tagliata di petti di pollo: può contenere glutine, latte, uova 
-Patatine con panatura croccante, prefritte e surgelate: no allergeni 

Hot dog Pane fresco: cereali contenenti glutine, crostacei, uovo, soia, latte, frutta a 
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa 
-Wurstel di pollo e tacchino: no allergeni 
-Senape: senape, soia, uova 
-Ketchup: sedano 

Piadina arrotolata 
-speck, brie, 
-prosciutto e mozzarella,  
ecc. 

Piada surgelata “L’angolo della Piada”: contiene glutine (farina di grano tenero 
tipo “00”, amido di frumento) 
Farcitura: 
-Prosciutto  cotto: no allergeni 
-Brie: latte 
-Formaggio EDAMER: latte 
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ALIMENTO/PIETANZE ALLERGENI 

-Speck: no allergeni 
-Mozzarella: latte 

Spianata con patate al forno, pancetta, 
mozzarella 

Contiene glutine (farina di grano tenero tipo “0”, semola rimacinata di grano 
duro, farina di cereali maltati), latte (mozzarella),  
Può contenere tracce di soia, uovo, frutta a guscio, lupino, pesce, semi di 
sesamo, senape 

Mezzaluna vari gusti: fumè, vegetale Fumè Surgelata-Forno d’Asolo 
Contiene glutine (farina di frumento), latte (pancetta affumicata, provola 
affumicata). Può contenere tracce di: frutta a guscio, soia, uovo, pesce, 
crostacei. 
 
Vegetale Surgelata-Forno d’Asolo 
Contiene glutine (farina di frumento), latte (mozzarella, burro, formaggio 
fuso). Può contenere tracce di: frutta a guscio, soia, uovo, pesce, 
crostacei. 

Pizzette surgelate margherita tonda 
CIBOTEC 

4 pizzette margherita CIBOTEC: Contiene glutine (farina di grano tenero tipo 
“0”, farina di frumento maltato), latte (mozzarella), soia. 
Può contenere tracce di uovo, semi di sesamo, molluschi, crostacei, frutta 
a guscio, pesce, sedano, anidride solforosa, senape 

Pizza margherita surgelata 400 g Contiene glutine (farina di grano tipo “0”, farina di frumento maltato), soia 
(farina di soia). 
Può contenere tracce di: uovo, semi di sesamo, frutta a guscio, pesce, 
molluschi, crostacei, sedano, senape, anidride solforosa. 

Pizza farcita Pizza margherita surgelata 400 g : Contiene glutine (farina di grano tipo “0”, 
farina di frumento maltato), soia (farina di soia). 
Può contenere tracce di: uovo, semi di sesamo, frutta a guscio, pesce, 
molluschi, crostacei, sedano, senape, anidride solforosa 
Farcitura: 
-Prosciutto  cotto: no allergeni 
-Funghi trifolati: no allergeni  
-Olive verdi rondelle: no allergeni 
-Olive nere denocciolate: no allergeni 
-Carciofini sott’olio: no allergeni 
-Brie: latte 
-Speck: no allergeni 
-Porchetta trevisana: no allergeni 
-Zucchine griglia: no allergeni 
-Patatine: patate da forno bastoncino prefritte e surgelate SIGMA: no 
allergeni  
-Salamino piccante: no allergeni 
-Bresaola: no allergeni 
-Rucola: no allergeni 
-Grana: uova, latte 

Focaccia con olive Contiene glutine (farina di frumenti, estratto di orzo). 
Può contenere tracce di: latte, uova, soia, sesamo, pesce (acciughe), 
frutta a guscio (noci).  

Sfrusta – Sorrentina Mozzarella e 
pomodoro 

-Farina di frumento: farina di frumento maltata (cereali contenenti glutine). 
-Mozzarella: latte 
Il prodotto può contenere tracce di soia 

GASTRONOMIA: TOAST 

Toast (pane, prosciutto, formaggio) Pane (pane di tipo “0” con strutto congelato) Maluan/Forno d’Asolo: cereali 
contenenti glutine (farina di grano tenero tipo “0”, farina di frumento 
maltato), latte.  Può contenere tracce di semi di sesamo, soia. 
Farcitura: 
-Formaggio EDAMER: latte 
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-Prosciutto  cotto: no allergeni 
Toast farcito (pane, prosciutto, formaggio, 
verdure grigliate, fughi) 

Pane (pane di tipo “0” con strutto congelato) Maluan/Forno d’Asolo: cereali 
contenenti glutine (farina di grano tenero tipo “0”, farina di frumento 
maltato), latte.  Può contenere tracce di semi di sesamo, soia. 
Farcitura: 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Prosciutto cotto: no allergeni 
-Funghi trifolati: no allergeni  
-Verdure grigliate (zucchine, peperoni, melanzane): no allergeni 

GASTRONOMIA: TRAMEZZINI NORMALI o ARROTOLATI 

TRAMEZZINI: 
- Pomodoro, mozzarella 
- Prosciutto cotto e funghi 
- Tonno e uovo 
- Tonno e olive 
- Speck e formaggio spalmabile 
- Porchetta e peperoni 
- Pancetta e uova 
- Crudo, mozzarella e rucola 
- Brie e verdure grigliate 
- Uova e asparagi 
- Carciofini e prosciutto cotto 
Ecc. 

Pane Tramezzino Forno d’Asolo/Maluan: glutine (farina di grano tenero tipo 
“0”), soia (farina di soia). Può contenere tracce di: semi di sesamo, latte e 
avena (cereali contenti glutine) 
Farcitura: 
-Maionese: uovo, senape. Può contenere tracce di latte, soia, pesce, frutta 
a guscio, sedano 
-Prosciutto cotto: no allergeni 
-Funghi trifolati: no allergeni  
-Tonno: pesce 
-Olive verdi rondelle: no allergeni 
-Olive nere denocciolate: no allergeni 
-Carciofini sott’olio: no allergeni 
-Formaggio spalmabile: latte  
-Asparagi sott’olio: no allergeni 
-Brie: latte 
-Formaggio EDAMER: latte 
-Speck: no allergeni 
-Uova 
-Mozzarella: latte 
-Pomodoro: no allergeni 
-Peperoni: no allergeni 
-Verdure grigliate: no allegeni 
-Porchetta trevisana: no allergeni 

PIATTI FREDDI 

Insalatona (lattuga, pomodoro, olive, 
tonno, mozzarella), uova 

-Mozzarella: latte 
-Pomodoro: no allergeni 
-Lattuga: no allergeni 
-Tonno: pesce 
-Uova 
-Olive verdi rondelle: no allergeni 
-Olive nere denocciolate: no allergeni 

Caprese -Mozzarella: latte 
-Pomodoro: no allergeni 

Piatto affettati e formaggio -Formaggio: latte 
-Mozzarella: latte 
-Brie: latte 
-Formaggio spalmabile: latte  
-Prosciutto cotto: no allergeni 
-Mortadella: frutta a guscio (pistacchio) 
-Salame ungherese: no allergeni 
-Porchetta trevisana: no allergeni 
-Speck: no allergeni 
-Pancetta stufata duo: no allergeni 
-Pancetta arrotolata: no allergeni 
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ALIMENTO/PIETANZE ALLERGENI 

-Prosciutto crudo: no allergeni 
Macedonia di frutta fresca di stagione No allergeni 

ALTRI PRODOTTI PER RINFRESCHI 

Olive ripiene all’ascolana Contiene: soia, cereali contenenti glutine (farina di frumento), sedano, latte 
(formaggio). Può contenere tracce di: uovo e pesce. 

Fritto misto PAREN (fritto misto di 
zucchine, cavolfiori, carciofi castellati e 
prefritti) surgelato 

Contiene glutine (farina di grano tenero) 

Pizzette di pasta sfoglia al burro (crude, 
surgelate) 

Pasta sfoglia al burro (cereali contenenti glutine -farina di frumento, estratto 
di malto d’orzo-; latte - burro). Farcitura: latte - ricotta, mozzarella -. 
Può contenere tracce di: uovo, pesce, frutta a guscio, sedano, senape. 

Assortimento di salatini di pasta sfoglia 
ripieni (10 gusti) surgelati 

Pasta sfoglia (cereali contenenti glutine -farina di frumento, estratto di malto 
d’orzo-; latte - burro).  
Ripieno assortito: latte, uovo, tonno, pesce 
Può contenere tracce di: frutta a guscio, sedano, senape 

Torte salate Riferimento manuale allergeni Forno d’Asolo rilasciato dall’azienda e allegato 
al presente documento. 

Arancini Riferimento manuale allergeni Forno d’Asolo rilasciato dall’azienda e allegato 
al presente documento. 

Panzarotto Maxi Riferimento manuale allergeni Acquaviva rilasciato dall’azienda e allegato al 
presente documento. 
 

Calzone prefritto con mozzarella e 
pomodoro 

Riferimento manuale allergeni Acquaviva rilasciato dall’azienda e allegato al 
presente documento. 

Pale Riferimento manuale allergeni Acquaviva rilasciato dall’azienda e allegato al 
presente documento. 

Donuts Pinky Riferimento manuale allergeni Acquaviva rilasciato dall’azienda e allegato al 
presente documento. 

PRIMI PIATTI  

Melanzane alla parmigiana Formaggio a pasta filata, burro (latte). 
Fusilli all’amatriciana Pasta di semola di grano duro (cereali contenenti glutine), grana padano 

DOP (latte, uovo). Può contenere tracce di soia. 
Gnocchetti al pomodoro Contiene frumento tipo 00, granito di grano (cereali contenenti glutine). 

Può contenere tracce di: uova, soia, latte, sedano, crostacei, pesce, 
molluschi, frutta a guscio, solfiti. 

Garganelli gamberi e zucchine Pasta di grano duro (cereali contenenti glutine), uova, gamberi (crostacei), 
merluzzo (pesce), calamaro, vongole (molluschi), soia, latte. 

Fiocchetti speck e zucchine Semola di grano duro (cereali contenenti glutine), uova, latte, grana 
padano (latte, uova), soia. 

Svitati ai 4 formaggi Latte, cereali contenenti glutine, grana padano (latte, uova). 
Lasagne alla bolognese Frumento (cereali contenenti glutine), sedano, latte, uova. Può contenere 

tracce di soia. 
Spaghetti classici al pomodoro Semola di grano duro (cereali contenenti glutine), uova, grana padano 

(latte, uova), latte. Può contenere tracce di soia. 
Spaghetti alla carbonara Cereali contenenti glutine, latte, uova. Può contenere tracce di soia. 
Tortelli al radicchio in salsa trevigiana Sfoglia: semola di grano duro (cereali contenenti glutine), uova. Ripieno: 

ricotta (latte), grana padano DOP (latte, uova), pangrattato (cereali 
contenenti glutine). Salsa: panna (latte), grana padano (latte, uova). 

Penne all’arrabbiata Pasta di semola di grano duro precotta-grano (cereali contenenti glutine). 
Può contenere tracce di uova e prodotti a base di uova, soia. 

Zuppa rustica di legumi e cereali  Latte, grano, uova, Può contenere tracce di soia, sesamo, senape, 
lupino.  

Strigoli al pesto genovese Pasta di farina di grano tenero precotto-grano (cereali contenenti glutine). 
Sugo con parmigiano reggiano (latte, uovo), noci, anacardi. Può contenere 
tracce di soia. 

 


